LA COLLATION

BRUNCH SEMAINE

De l'ouverture & la fermeture

o PETIT BRUNCH 15€
g %g = (EXCEPTE LE WEEK-END)

Une boisson chaude

Une boisson chaude ou Une boisson fraiche

+ Unz bOiSSOn frO?ChZ ou Un froppé +2,50€
ou un frappe ou boisson alcolisee + 1 pancake salé tartiné au choix
+ SALE assortiment de 2 pancakes + 2 pancakes nature
salés tartinés au choix 1 nappage au choix
Il est possible de choisir 2 fois le méme avec fruits de saison et

creme fouettée maison

+ SUCRE 2 pancakes nature

1 nappage au choix

avec fruits de saison et ENFANT 12€
creme fouettée maison Un jus de fruits ou sirop bio
1 pancake salé au choix
+ mini yaourt muesli maison 1 pancake nappage au choix
ou oeufs brouillés 2 toppings au choix, creme fouettée
SUPPLEMENTS
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I PANCAKE OEUFS PANCETTA/ 2 PANCAKES CREME MINI YAOURT
SALE TARTINE ~ BROUILLES/AU PLAT TRUITE FUMEE SUCRES NAPPES FOUETTEE MUESLI
+450€ +350 € W€ +450€ 1€ +350 €

AVEC FRUITS +1.50€

NOS PATES A PANCAKES SONT FRAICHEMENT PREPAREES
CHAQUE JOUR ET LES PANCAKES CUITS MINUTE A LA PLANCHA

PANCAKES SALES BOISSONS CHAUDES
MOELLEUX PANCAKES AU SARRASIN
ET BLE FAITS MAISON Espresso
Allonge
Le Veggie Double
compotée d'aubergine, creme chevre, Capuccino
et noisettes torrefiees Chocolat chaud
The bio (vert, vert menthe, chai, earl grey,
Le Ole citron vert gingembre, rooibos)
creme de chevre, chips de chorizo,
miel-soja et oignons nouveaux Latte macchiato SUPL +1€
) Moccaccino SUPL +1€
Le Classique Chocolat chantilly SUPL +1€

sauce hollandaise, ocufs brouillés,

pancetta grillee ef ciooulette Sirop caramel ou noisette SUPL +0.30€

Le Marin Chantilly SUPL +1€

fromage frais citronne aux herbes,
pickles d'oignons, sésame et truite fumée

BOISSONS FRAICHES

LES NAPPAG ES Thé glace hibiscus bio
Et non... pas de sirop d’¢rable...! Jus dOfOﬂQQ.Dr@SSQQ
Nous préférons les coulis «<FRENCHY». Jus pomme bio

Jus multifruits bio

Caramel beurre salé fait maison
preparé ici meme |

FRAPPES

Vanille (lait)
Chocolat noisettes (Iait)
Cerise Criotte (eau)

Pate & tartiner chocolat et noisettes
sans huile de palme Lucien Georgelin

Coulis de fruits rouges
préparé ici meme |

Miel de Bruyere CIDRE/BIERE

de la Butinerie du Moulie Demandez-nous les choix.

ENVIE DE PRIVATISER LA COLLATION POUR UN BRUNCH SPECIAL?
ANNIVERSARE, BABY SHOWER, EV.F..

Renseignements : lacollationcontact@gmail.com

0 La Collation Bordeaux @ lacollation_bordeaux



