La Collation a & coeur de vous servir une cuisine respectueuse:

du fait maison & partir de produits frais et de saison, de I'approvisionnement direct
et au maximum local, la transformation des biodéchets et le gaspillage zéro.

+ d'infos sur lacollation.fr

DE 11:30 A 14:15

FORMULE SEMAINE UNIQUEMENT

MVégé ou alternative vége sur demande

Plat 16€
Plat + boisson ou dessert 18€
Plat + boisson + dessert 20€

LES PLATS

lls changent au gré des saisons, grace & nos cheffes Ismae et Gabriela !

Le Champeire v

Pancakes sarrasin-blé, crémeux de panais a la muscade, fleurettes de chou-fleur roties au sésame,

poireaux, shiitakes sautes a l'ail, sauce citron cacahuete gingembre soja sucre, coriandre et sarrasin souffle

Le Pan'Girill »

Pancakes sarrasin-ble toastés garnis de confit doignons, comte, shiitakés a [ail et effloché de boeuf
au paprika, sauce bechamel comte ail et a cote: mesclun, cornichons et sauce herbes et moutarde

LEggsquis v

Pancakes blé, tombee dépinards, ceuf mollet, sauce hollandaise au paprika, pickles d'oignons,
tomates confites, oignons frits ¢t au choix: effloché de boeuf au paprika ou truite fumée

LES BOISSONS LES DESSERTS

Limonade des Landes Minl muesli

Cola des Landes fromage blanc fermier, muesli maison et miel
The glacé hibiscus fleur de sureau bio

The glace peche bio | pancake avec nappage

Jus de Pomme bio caramel ou chocolat noisette ou abricot
Eau plate Extra fruits de saison +1.50€

Eau pétillante Extra chantilly +1€

Biere Bblonde +1.50€

Bicre Ambrée +1.50€ Le Cinnadmood +1.50€

Cidre brut +1.50€ | pancake, creme anglaise,

Cidre Rose +1.50€ glacage crémeux & la cannelle

et noix de pécan torrefiees

Cafe ou the gourmand +3€

2 minis pancakes nappage au choix,
caramel ou chocolat ou abricot,
mini muesli et chantilly maison

LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR. PROVENANCE CHARCUTERIE: FERME DU VIGNAL (47)
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