
La Collation a à coeur de vous servir une cuisine respectueuse:
du fait maison à partir de produits frais et de saison, de l’approvisionnement direct 
et au maximum local, la transformation des biodéchets et le gaspillage zéro.
+ d’infos sur lacollation.fr

 

16€

18€

Les plats changent au gré des saisons, grâce à nos chefs Ismaé, Gabriela et Mathieu !

Limonade des Landes
Cola des Landes
Thé glacé hibiscus fleur de sureau bio
Jus d’orange pressé
Jus de Pomme bio
Eau plate
Eau pétillante
Bière Blonde
Bière Ambrée
Cidre Brut
Cidre Rosé

Mini muesli 
fromage blanc fermier, muesli maison et miel

1 pancake avec nappage 
caramel ou chocolat noisette ou abricot
Extra fruits de saison +1.50€
Extra chantilly +1€

1 pancake, coulis de fruits rouges, crème 
mascarpone fouettée au chocolat blanc, 
fraises et meringues au matcha concassée

2 minis pancakes nappage au choix, 
caramel ou chocolat ou abricot, 
mini muesli et chantilly maison

+1.50€
+1.50€

+1.50€
+1.50€

+1.50€

+3€

DE 11: 0 À 14:

La collation Bordeaux     WIFICODE: produitslocauxlacollation_bordeauxlacollation_bordeaux

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE AU COMPTOIR. PROVENANCE CHARCUTERIE: FERME DU VIGNAL (47)

Pancakes de sarrasin, courgettes grillées, sauce parmesan, tenders de poulet, mayonnaise César, 
œuf dur râpé et copeaux de parmesan

Pancakes de sarrasin aux tomates séchées, mesclun, straciatella, petits pois, crumble au pesto,
vinaigrette à la pistache et pickles d’oignons

Pancakes de blé, fromage frais aux herbes et citron, rösti de pomme de terre, cébette, au choix: 
pancetta grillée ou truite fumée, sirop de cassonade, œufs au plat, wasabi et noix de pécan torréfiées

Végé ou alternative végé sur demande 
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LES PLATS

LES BOISSONS LES P’TITS SUCRÉS

Extra truite fumée ou pancetta grillée +1€

 


